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Durante tres años consecutivos se han estudiado las características de las uvas de 

la varieadad Monastrell, Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah, cultivadas en una parcela 
situada dentro de la D.O. Jumilla. Asimismo, el comportamiento de la variedad 
Monastrell también se ha comparado con uvas recolectadas en una parcela situada 
dentro de la D.O. Bullas. 

 
Las uvas se recolectaron en el momento óptimo de vendimia y se estudiaron sus 

características fisico-químicas (peso de la baya, azúcares, acidez, pH), el contenido en 
antocianos y taninos y el índice de madurez celular, que nos da una idea de la facilidad 
con que los antocianos será extraídos de los hollejos al mosto.  

 
Las uvas de la variedad Monastrell, en ambas parcelas, presentaron los tres años 

el mayor tamaño de grano y la mayor cantidad de antocianos, tanto expresados como 
µg/g de hollejo como en mg/baya, pero el índice de madurez celular es muy alto para la 
variedad Monastrell, siendo muy similar y mucho mas bajo para las uvas de la variedad 
Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah. 

 
Uno de los años de estudio, el contenido en antocianos y taninos en las uvas y su 

valor del índice de maduración celular se ha correlacionado con las características 
cromáticas de los vinos obtenidos a partir de esas uvas. Los vinos de Cabernet 
Sauvignon y Syrah presentaron la mayor intensidad de color aunque su contenido en 
antocianos en pieles era menor que para las uvas de la variedad Monastrell, mostrando 
que el alto valor del índice de madurez celular realmente indica una dificultad en la 
extracción de los antocianos de la uva al vino.  

 
También hemos observado que el estudio de estos índices de madurez celular 

pueden ser útiles para predecir algunas características cromáticas mas importantes de 
los vinos y para planear la elaboración teniendo en cuenta las características de las uvas 
en el momento de la vendimia. 


